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DOSSIER EVENTOS

ESPACIO UNICO
PARA
CELEBRACIONES Y
ACONTECIMIENTOS

FANDANGO
BAQUEIRA

F

El Espacio Fandango Baqueira es un enclave exclusivo disefiado
para convertir cada boda en una experiencia inolvidable. Situado
en el corazén de Baqueira, este espacio combina la belleza del
entorno alpino con una estética contemporaneay calida, creando
un ambiente que inspira emocién desde el primer instante.

Su diserio versatil permite acoger ceremonias intimas, cocteles
elegantes y banquetes personalizados, adaptdndose a cada
pareja y a cada estilo de celebracién. La cuidada iluminacién, la
atmosfera acogedora y los detalles que evocan la esencia de la
montaria aportan un toque distintivo y sofisticado a cada evento.
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GRUPO FANDANGO

Aperitivo

APERITIVOS FRIOS Salmorejo con huevo duroy jamén

(a elegir cinco) Blinis de salmén, salsa tartara y piparra
Ajoblanco con sardina ahumada y hueva de trucha
Burrito de aguacate y salmon
Coca de berenjena ahumada, sobrasada y parmesano
Coca de aguacate, sardina ahumada y tomate seco
Cucurucho crujiente de ensaladilla de bonito
Cucurucho de pesto de anacardos con tomate seco
Cucurucho de pollo asado con parmesano
Lagilda (anchoa con piparra, aceituna rellena y vinagreta de
cebolleta)
Brioche de attin marinado con salsa fandanguera
Mini steak tartar de buey cortado a cuchillo
Vichyssoise con gamba y picatostes

APERITIVOS CALIENTES Brocheta de langostino con salsa romescu

(a elegir cinco) Bunuelos crujientes de bacalao y pimiento del piquillo
Champifién con gambas al estilo Angel
Queso frito con confitura de tomate
Crema de setas con espuma de bacon
Croqueta de gamba roja
Croqueta de curry verde, espinacas y queso
Croqueta de pato pekin
Croquetade jamon
Fish and chips
Hojaldre de chistorra
Huevo de codorniz con gulas al ajillo
Huevo de codorniz con puré de patata trufado
Mini quicke lorraine samosa
Mini sandwich de queso trufado y jamon
Mini burger
Patata brava crujiente
Taco de cochinita con mayonesa de chipotle

MATERIAL

Mesas altas
Mesas bajas con sillas
Mesas rectangulares con mantel




OPCION1

OPCION ¢

OPCION 3
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Aperitivo Fandango

Principales

Ensalada de pato, queso azul, orejones y frutos secos
Meloso de ternera con puré de apionabo

Postre

Tarta de queso fandanguera

110,50€ + IVA

Aperitivo Fandango

Principales

Bacalao con ducxelle de gambitas y crema de marisco
Ravioli de rabo de toro con salsa de setas

Postre

Nuestra version de la lemon pie

120,50€ + IVA

Aperitivo Fandango

Principales

Ensalada de kale, pollo y aguacate con vinagreta de mango
Solomillo de vaca con salsa de pimienta y jugo de carne
Postre

Pina asada con crema de mascarpone y helado de yogurt

138,50€ +IVA

MATERIAL

Mesas redondas con mantel

Sillas de madera

Platos, cubiertos, copas, etc.

CHILL OUT PARA LA ZONA DE LA FIESTA



GRUPO FANDANGO

Aperitivos
Gourmet

APERITIVOS GOURMET Chupa-chup de foie con almendra y caramelo de higos +2,50€
Mousse de foie con gelé de Pedro Ximénez +2,20€
Mini tartar de atin con mayonesa de kimchi +8,70€
Tataki de atin con salsa teriyaki +3,70€
Pan cristal con mantequilla ahumada y anchoa XL +4,00€
Tostada de anchoa, pimiento de piquillo y panceta ibérica +4,00€
Tosta de carpaccio de chuletén, trufa y parmesano +4,80€
Brocheta de pulpo a la gallega +2,50€
Erizo de mar gratinado +3,00€
Mini burger con foie y trufa +3,20€
Milhoja de foie con manzana caramelizada +4,20€
Zamburina gratinada +4,00€
Pincho de solomillo ibérico con salsa de pimienta +4,15€
Mini ravioli de ducxelle con setas y gambas +3,90€
Esferificacion de aceituna +3,00€

BUFFETS ADICIONALES Buffet de arroz: *paella, arroz del senyoret, fiduea de marisco,
fideud negra. *Un tipo +6,30€
Jamoén ibérico de bellota con pan con tomate +8,50€ Minimo
150 pax
Jamoén ibérico de recebo +6,90€ Minimo 150 pax
Rincén de ibéricos y embutidos del Valle: salchichén, chorizo,
lomo ibérico, cecina +5,50€
Buffet de quesos del Valle, membrillo, mermeladas caseras y
picos +6,25€
Buffet de ostras francesas +6,00€
Rincén del vermut Bandarra, gildas y papas +4,80€
Estacion de brasas: chistorra, chuletén y secreto ibérico +8,00€
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GRUPO FANDANGO

La bodega
de Fandango

BEBIDA APERITIVO Cervezas, vermut, refrescos, vino blanco y vino tinto.
Copa Mailly bienvenida- +10€
Gramona Imperial bienvenida - +8€

TINTOS HLH San Vicente
Bardos Vifiedos de Altura
El Pacto tinto - + 4€
Carmelo Rodero Crianza - +13€
Camins del Priorat - +15€

BLANCOS HLH Badaran
Bardos Verdejo
El Pacto Blanco - +4€
Pazo Senorans Albarino - +13€
Waltraud Torres - ~15€

ESPUMOSOS Amat Roland

AGUASY CAFES Incluidos

En el caso que se quiera elegir una bodega diferente a la que entra en el precio
del menii disponemos de tres packs diferentes:

1. El Pacto blanco y tinto
2. Pazo Sefiorans Albarifio y Carmelo Rodero Crianza
3. Waltraud Torres y Camins del Priorat




Barra
libre

DESTILADOS

DESTILADOS PREMIUM
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Ginebra: Bombay Saphire, Seagrams, Beefeater

Whisky: Jameson, Dewards White Label, Ballantines

Ron: Brugal Afiejo, Santa Teresa Gran Reserva, Bacardi Carta Negra
Vodka: Grey Goose, Absolut Blue

Tequila: José Cuervo Especial

22€ + IVA persona barra libre normal
5,05€ + IVA hora extra por persona

Ginebra: Bulldog, Martin Millers, Hendricks,
Whisky: Jack Daniels, JW Red Label, JW Black Label
Ron: Havana Club Especial, Santa Teresa 1796

Vodka: Beluga Export

Tequila: Patrén Reposada, Patrén Silver

30¢€ + IVA persona barra libre premium
7,00€ + IVA hora extra por persona

Maximo hasta las 21:00h en bodas de mediodia
Maximo hasta las 03:00h en bodas de tarde
La barra libre siempre correrd a cargo del restaurante
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Capacidad

ZONA INTERIOR

ZONA CARPA

ZONA JARDIN

Planta inferior:
35 personas sentadas, 100 personas de pie.

Planta superior:
64 personas sentadas, 150 personas de pie.

100 personas sentadas, 200 personas de pie.

180 personas sentadas, 250 personas de pie.
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Ceremonia

Fandango Baqueira ofrece un espacio versatil y acogedor
para la celebracibn de ceremonias civiles. Su diserio
contempordneo y su ubicacién en Baqueira permiten
organizar un acto cémodo, bien estructurado y adaptado a
cada pareja. El entorno y la disposicién del espacio facilitan
el montaje de la ceremonia, garantizando una experiencia
practica y cuidada para novios e invitados.

INCLUYE

Sillas para los invitados
Mesa para el/la oficiante
Banco para los novios

NOINCLUYE
Decoracion floral
Maestro de ceremonias
Miisica y sonorizacion



GRUPO FANDANGO

ondiciones

PRECIO DEL MENU

Precio base del ment sin suplemento por
persona. El precio del staff se cobrara al
50% del precio total del ment escogido
para los adultos.

Viernes y sabados

- Eventos con un minimo de 130
invitados en exterior no se cobrara
suplemento.

- Eventos entre 110 y 130 invitados en
exterior se cobrara un suplemento del
5% del precio del ment.

- Eventos entre 100 y 110 invitados en

exterior se cobrard un suplemento del
10% del precio del menu.

- En caso de no llegar a100 invitados en
exterior se cobrara hasta 100 invitados.

- En interior, el minimo de invitados
esde 50y el maximo es de 80 en caso
de no llegar al minimo se cobrard hasta
50 invitados y de 50 a 80 invitados se
cobrara un suplemento del 5% el precio
del ment.

De domingo a jueves

En caso de no llegar a 50 invitados tanto
en interior como en exterior se cobrara
hasta 50 invitados.

INCLUYE
Propuesta gastronomica:
- Meni escogido.
- Barra libre de bebidas escogidas durante el aperitivo.
- Bodega.
- Prueba de menit para un maximo de 6 personas.

- Minutas impresas basicas para adultos. Para disefios
personalizados, tendran un sobrecoste de 60€ + IVA

Maitre responsable de la celebracion
Un camarero cada 20 invitados
Visita técnica de los clientes
Parking privado

Meniis especiales (anteriormente detallados)

NO INCLUYE

- Barra libre y recena

- Derechos de autor (SGAE)

- Asociacion de gestion de derechos intelectuales (AGEDI)
- Mobiliario y menaje adicional

- Otros proveedores (DJ, flores, etc.)

-1VA

SERVICIO ADICIONAL WEDDING PLANNER
1.500€
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GRUPO FANDANGO

HORARIO DE SALONES

Bodas de dia: la hora de entrada al
restaurante serd a partir de las 13:00 horas
en bodas civiles y alas 13:30h en bodas

religiosas, hasta que termine la barra
libre.

Bodas de noche: la hora de entrada al
restaurante serd a partir de las 20:00
horas en bodas civiles y a partir de las
20:30 horas en bodas religiosas hasta que
termine la barra libre.

Existe la posibilidad de alargar la barra
libre. La ampliacion de barra debera
cerrarse en la reunion final.

En el caso de adelantar el evento en una
o dos horas, se adelantara la hora de
finalizacion de la barra libre de forma
proporcional y siempre por horas
completas.

El horario de entrada para las bodas a
mediodia es alas 9:00 horasy para bodas
de noche es alas15:00 horas. En caso de
tener un evento el dia anterior, la entrada
serd a partir de las 12:00 horas

CONTRATACION

El banquete quedara confirmado en

el momento de abonar la paga y senal

del 20%. No se aplicaran tarifas del ano
anterior; los precios se actualizaran segtn
el incremento anual y las variaciones del
mercado.

La pareja debera facilitar el listado de
invitados y todas las dietas especiales
(alergias, intolerancias, etc.) 15 dias antes
del evento. 7 dias antes del banquete, se
debera confirmar el ndmero definitivo
de invitados, que sera el aplicado en la
factura final. El pago total del banquete
debera realizarse antes del dia de la boda.

En caso de incumplimiento, la EMPRESA
podra resolver el contrato sin derecho
aindemnizacion, y los CLIENTES
perderan las cantidades entregadas hasta
el momento.

DOSSIER EVENTOS

NOTAS IMPORTANTES

Se consideran adolescentes las personas
de entre 12 y 16 anos. Los menores de 12
anos se consideran ninos.

Menu adolescente: 75,00€ + IVA.

En el caso de que el ment adulto sea

de aperitivo largo y un solo plato, los
adolescentes también se cefiran a este
menu pero con el segundo plato del menu
adolescente.

Menu ninos: 60,00€ + IVA

El coste para los invitados que solo vengan
alabarra libre serd de 50€ + IVA.

Prueba de meni: La prueba del menu
se realizara aproximadamente tres
meses antes de la fecha de laboda. Estan
invitados los novios y los padres de cada
miembro de la pareja. La prueba tendra
lugar en Fandango Baqueira (Salarda)
serealizara siempre entre semana.

Queda prohibida la entrada de alimentos
y/0 bebidas del exterior. Se informara

de todo aquello que se quiera llevar a las
bodas externo al restaurante (decoracion,
fuegos artificiales, etc.)

Fandango no se hace responsable de
las pérdidas o robos surgidos durante el
evento en todo el recinto y en la zona del
parking.

El precio estd sujeto a eventos realizados
fuera de temporada (junio, julio, agosto),
para los eventos realizados en temporada
alta se debe de consultar.

Todas las condiciones pactadas fuera

de las genéricas expuestas en este
documento deberan constar por escritoy
firmarse por direccion y por el cliente; en
caso contrario, careceran de validez.

Todas estas condiciones tendran validez
en el ano en curso y deberan entregarse
firmadas.



FANDANGO BAQUEIRA

Carrer dera Mola s/n

25598 Salardu, Lleida
fandangobaqueira.com

T+34 683 10 33 42

Horario:

De domingo a jueves de 12h a 20h
Viernes y sdbado de 12h a 24h
@fandangobaqueira

CONTACTO

Ana Tejedo Fuster
atejedo@fandangorestaurante.com
689 162 693

FORMENTERA- BAQUEIRA - LOGRONO



